Abendessen

Vorspeisen

Weinbergschnecken auf Burgunder Art
mit Knoblauch-Krauterbutter, Baguette-Rostbrot

Doppelt gebackenes Blauschimmelkéise-Soufflé
mit gerosteten Walniissen und Feigenchutney

Williams Salat
gemischter Salat, Birnen, Sellerie, karamellisierte Walniisse
Orangen-Mé6hrensauce

Spargelcremesuppe
mit Tapioka-Perlen

Hauptgerichte

-mmm- An Bord frisch zubereitete Pasta
Fettuccine Eierpasta in cremiger Steinpilzsauce

Champagner-Risotto
mit Carnaroli-Reis, Zabaione aus gereiftem Pecorino Romano-Kése

Uberbackenes Seeteufel-Medaillon
Bouillabaisse-Reduktion, Kartoffeln, gebratene Muscheln

Angus Rinderfilet Oscar”
saftiges Filetsteak, pazifische Konigskrabbe, gebratenes Gemdise, hollandische Sauce

\7) Blumenkohl-Gnocchi
mit Brokkoli-Kartoffelcreme

Taglich angeboten werden

Gegrilltes oder gediinstetes Lachsfilet”
Gartengemiise, Sauce hollandaise

Filet Mignon vom Grill”
mit Thymian gebratenes Gemiise, Bratensaft

B Gegrillte Hiihnerbrust
Ol mit Zitrone, gerostetes Gemdiise, griiner Spargel

SoBen fiir Thr Steak
Madeira-Sauce, griine Pfeffersauce, sahnige Senf-Pilzsauce

Speziell fur Sie zubereitet

Jeden Tag eine andere Auswahl an frisch gebackenem Brot
Dinkelbrotchen bestreut mit Kernen - Rustikale Weizenbrotchen
Focaccia mit schwarzen Oliven - Rosmarin-Grissini

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen iiber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertréglichkeiten.
* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch
(Rind, Lamm, Schwein, Gefliigel etc.), Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen,
insbesondere bei Menschen mit geschwidchtem Immunsystem.
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Desserts

Internationale Kiseauswahl
mit Frucht- und Gemiisekonfitiiren, Gelees, Honig, Trockenfriichten und frischem Obst

Schokoladenkuchen Royal
Zartbitterschokoladenmousse, knusprige Praliné, Vanille-Englische-Creme

Crépe Suzette
karamellisierter Crépe mit Vanilleeis und gerosteten Mandeln

Tiramisu
Loffelbiskuits, betraufelt mit Espresso, Mascarponecreme und Kakaopulver

Auswahl an Eis und Fruchtsorbets
fragen Sie Thren Kellner nach unserer Auswahl an Eiscremes und Sorbets

@ Eis
bitte fragen Sie Ihren Kellner nach unserer Tagesauswahl

Kleingebick
Frischer Obstteller

Kostlich und gesund
_ @% _

Wussten Sie schon, dass
Ein haufiger Anblick auf den griechischen Inseln sind Tintenfische, die wie Wiische
an der Leine im Sonnenlicht an einem Seil trocknen. Sie werden hdufig mithilfe von Speeren
in Kiistenndhe gefangen. Der Fischer bringt seinen Fang an Land und klopft das Fleisch weich,
indem er die Tintenfische gegen eine Steinoberfldche schldgt.
Danach werden sie zum Trocknen aufgehdngt und anschliefiend gegrillt,
um dann entweder warm oder kalt zum Salat serviert zu werden.

Gedimpftes Oktopus-Carpaccio
Kartoffel-Kapernsalat, Basilikumol

Gediinsteter schwarzer Kabeljau mit Kriautern
sahnige safran-Kartoffelcreme, Gartengemiise

@ Fruchtsalat

mit Erdbeersorbet

Vegetarisch \S Vegan @ Ohne Zuckerzusatz

MSC Kreuzfahrten trifft alle moglichen Vorkehrungen, um die Qualitit der dargereichten Speisen sicherzustellen.
Einige Gerichte werden auf der Basis von Tiefkiihlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut, um zu gewahrleisten,
dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrichtigt werden. Wir méchten Sie darauf hinweisen, dass der Verzehr von rohen
oder halbrohen Produkten wie Fleisch, Gefliigel, Krustentieren oder Eiern, das Risiko einer nahrungsmittelbedingten Erkrankung erhht.
Alle Meniis konnen je nach Verfiigharkeit geindert werden. Die vollstédndige Liste der Zutaten der Gerichte unserer Meniis ist auf Anfrage erhéltlich.
Falls Sie eine salzarme Diét halten, wenden Sie sich bitte an Thren Oberkellner oder den Restaurant Manager.
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